Jiotre spectalite matson

LA POTENCE GASCOGNE

(Minimum 2 personnes)

24.90 € / pers

Brochette de beeuf et canard flambée a
' Armagnac devant vous,
servie avec pommes de terre frits Maison

SALADE DU BERCGGER! & & 5o mincsssommncssiompnesssommandssdammn s 1290€ .. 16.90 €

Mélange de salade de Saison, fomates, ceuf dur, |nrdcn5,
toast de chévre a la fleur de Miel

SALADE LANDAISE . .. ... ... 1820 € . . 22.90€

Mélange de salade de Saison, tomates, magret de canard fumé,
croutons & |'ail et sa terrine de foie-gras Maison

SALADE GASCOGNE . . ... .. e, 1290€ .. 16.90 € o

Salade verte, tomates, croutons a |'ail et gésiers de volaille confits ; el sauces du c o
échalotes cc:-nﬁtes, fc:res’nere, poivre,

SALADE DU PECHEUR . . . ... . 16.90 € ..22.00 € moutarde & "ancienne ou foie—grcls

Salade verte, tomates, queues de crevettes a la bisque de homard-lait de COCO,
Noix de Saint-Jacques, Truite fumée et ses petits légumes croquants

TERRINE DE FOIE-GRAS AU FLOCDE GASCOGNE . . ....... ... ... .. .... 1290 €

Servie avec pdains todsts

TRIO DE MINI-TATIN AUX POMMES ET FOIE-GRAS POELE . . ... ........... 20.90 € )08 gDierreé @baubeé
ESCARGOTS DE BOURGOGNE dut Dtoment

Les 6 escargots deBourgone. . . ... .. e 10.90 €
Lles 12 escargots de Bourgogne. . . ... .ot 14.90 €

Sauce Morilles

supp. 92.90 €

La pierre chaude vous permet de cuire votre piece de viande & voire
convenance, saisie au bleu c’est vous qui maitrisez votre cuisson,
n’hésitez pas & demander une assiette pour stopper voire cuisson.

FILET DE BOEUF (environ 180g) ................... 26.90 €
COTE DE BOEUF (environ 350g - 400g) . ............ 24.90 €

Toutes nos viandes sont accompagnées de

pommes de terre frits Maison, légumes et sauce au choix :
foie-gras, échalotes confites, poivre, moutarde & |'ancienne ou forestiére.

Jeos formules menu

LA FORMULE DUMIDL. « . oo i o 17.90 €

Entrée, plnf et dessert au choix suivant notre formule

Offce de Bdalits = [0 menius aehates = 1 menil olart Satiee. Mol BSisuBBISMBRRERY . .. . . . .. . .cooccucinooncsa B 9.90 €

LA, PORMULE DU 8GR ¢ wevinss ssniwemamases ssmios@ i 56 5688989 25.90€

Valable le soir du Lundi au Vendredi hors jours fériés.

Comprenant entrée, plat et dessert au choix suivant notre formule m 0 é p [a té b u mo m e nt
£e menu Gascon

Servi pour deux personnes minimum

BROCHETTE DE MAGRET DE CANARD ... ...........

Sauce au choix

LR ADINCINR COASSICUE N, 5 &7 48 . . . .. .. 18.90%
39€ / personne Burger du boucher, échalotes confites, fomates, ﬁ'omt:ige
SALADE GASCOGNE HAMBURGER GASCON . . ... ... ... ... ... ........ 26.90 €
Gésiers de volaille confits Effiloché de canard confit, échalotes confites, tomates, frc:mctge
et escalopes de foie-gras poélées
- LA LY TR Gt 3N, HAMBURGER VEGETAREN &% ... ... . ... ... . 17.90 €
rochette de beeuf ef canard flambée a [’Armagnac, :
_ Epeautre, chupehre, fomates, oignons, courgettes, prmrokme,. mozzarella
sauce foie-gras.
GATEAU BASQUE TARTARECLASSIQUE ... ... ... ... . . .. 16.90 €
& sa boule de glace Vanille TARTARE GASCCING &. 4 ¢ .45 sansmam- ssn il b | 24.90 €
Servi avec magrets de canard fumé et terrine de foie-gras Maison
au Floc de Gascogne
MENU ENFANT, SERVI JUSQU'A T2 ANS ... ... oiieie et 12.90 € TARTARE PARISIENL 1800 €
® Burger de poulet ou Gratiné de raviolis ricota-épinards forestiére ou Beignets de calamars frits. Gratiné au beurre « maitre d'hétel »
® Coupe glacée 2 boules ou Géteau du jour TARTARE ITALIEN 19 90 €
Aucune réduction ne peut-étre appliquée sur les formules et menus. servi avec tomates, mzl:q;'eilc; et pesto """""""""""""" |
FIEEL DEBCEUFGASCON. .« i vcww=. .0, ... ... 35.00 €

servi avec sauce aux morilles et escalopes de foie-gras poélées

GRATINE DE RAVIOLIS A LA RICOTTA ET EPINARDS & . .17.90 €

servi avec une sauce forestiére, grana padano rédpé

TARTARE DE SAUMON ET DUO DE CREVETTES
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LA GOURMANDE DU BOUCHER

Salade du Mc:lrché, fomates, c:euf, croutons d |’c1i|, pommes de terre et sa brochette de boeuf sauce barbecue.

LA GOURMANDE AUX 3 FROMAGES : BLACKANDRED . ...... ..., 24.90 €
Salade du Mc:lrché, fomates, c.euf, lardons poé|é5, croufons, pommes de terre et ses tartines de chévre,
reblochon et époisse. POELEE DE QUEUES DE CREVETTES

ET NOIXDE SAINT-JACQUES . . ................... 25.90 €
LA GOURMAN,DE GASCOGNE : , . ; : , Servie avec une sauce & la bisque de homard et lait de coco
Salade du Mt.::lrche, fomates, croutons, gesiers de volaille cc:nﬁts, magrefs fumés et pommes de terre.

PAVE DE SAUMON « BELLE SANDRINE ». . ... ........ 2]1.90 €

LA GOURMANDE FRANC-COMTOISE

Salade du Mczlrché, fomates, croutons, c:euf, saucisse de Morteau, pommes de terre et cancoillotte.

LA GOURMANDE DU VOLAILLER :

Salade du Marché, tomates, ceuf, croutons, aigui”eﬁes de pc:u|et panées et pommes de ferre.

LA GOURMANDE DU PECHEUR

Salade du Mﬂl‘ché; fomates, queues de crevettes a la bisque de homard-lait de COCO,
Noix de St-Jacques, Truite fumée et ses petits légumes croguants. Prix net, service compris. Qoa Plat véoetarien
3 J LJH{' K

LA GOURMANDE VEGETARIENNE & -

Salade du Marché, tomates, avocats, féves, carottes rapées et ses boulettes de lentilles vertes, Fermeture Mercredi et Dimanche ER&E
pols chiches et falafel féeve menthe-coriandre. www.|epe’ri’rgc:scon-do|e.fr _D E?w”%ﬂfw

Sauce crémée a la liqueur d'armagnac aux fruits de la passion,
tatin de légumes et riz

SauceMorilles ... ... ... .. L. supp. 9.90 €

Toutes nos viandes sont accompagnées de légumes et pommes de terre frits Maison.




